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Soluciones para cultivos

1. Enriquecimiento de atmósfera con bióxido de carbono

2. Oxígeno disuelto en agua de riego

Los sistemas de inyección de bióxido de carbono y oxígeno 
de Linde ofrecen soluciones para el óptimo crecimiento de 
sus plantaciones influyendo positivamente e incrementando 
la producción final de plantas, flores y calidad de fruto.

El bióxido de carbono de Linde ofrece ventajas 
potenciales para los cultivos de invernadero: mejores 
rendimientos, reducción de gastos operativos y control 
de niveles de bióxido de carbono.

El oxígeno juega un papel importante y fundamental en 
la agricultura:

Aplicaciones
·  Cultivos con climas de 
   temperaturas elevadas.
·  En soluciones nutritivas 
   con baja concentración 
   de oxígeno disuelto.

Beneficios

Una mayor concentración de oxígeno disuelto en el agua 
de riego, mejora el funcionamiento radicular y provocando
un aumento de producción, mayor productividad y más 
calidad en los cultivos e invernaderos. La falta de oxígeno 
reduce la permeabilidad de las raíces, por lo que el agua y 
los minerales no son absorbidos en cantidades suficientes 
para el crecimiento de las plantas.

·  Cultivos con mucha 
   densidad de plantas.
·  Cultivos con elevada 
   densidad de raíces.
·  Cultivos con 
   concentración salina  
   elevada.

·  Estimula raíces más sanas.
·  Aplicable a cualquier tipo de cultivo.
·  Plantas más saludables.
·  Mayor resistencia de los cultivos a plagas y enfermedades.
·  Aumento del rendimiento de la planta de 5%-25% con la 
   combinación de oxígeno y enriquecimiento de bióxido de 
   carbono (CO₂) en el medio ambiente.
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Soluciones para cultivos

3. Tratamiento de inducción floral para cultivos de piña.
El gas etileno interviene en la inducción floral, ayudando 
a los productores a tener mejores resultados en el cultivo
de las piñas. El etileno permite programar con anticipación
y homogeneizar las cosechas del futuro, para satisfacer la 
demanda del mercado internacional. Contamos con la más
alta tecnología que permite utilizar esta gas de forma
segura y eficiente, asegurando resultados óptimos.

·  Evita malformaciones del fruto garantizando excelente 
   calidad para la exportación.
·  Efectividad del 95% cuando es aplicado en la forma 
   y dosis correcta. 
·  Reducción de costos en la recolección de cosecha.
·  Favorece el suministro óptimo en la industria. 
·  Agiliza la logística de exportación a mercados 
   internacionales.
·  Asegura que todas las plantas del área inducida 
   tengan la misma edad fisiológica (grado de madurez, 
   contenido de azúcares, ácidos orgánicos, translucidez 
   y características organolépticas uniformes).

Beneficios



Soluciones para acuicultura

1. Tecnología SOLVOX®

Beneficios

La línea de productos SOLVOX® de Linde ofrece una amplia 
gama de sistemas de oxigenación para la industria acuícola. 
La familia SOLVOX® está compuesta por sistemas de solución 
e inyección optimizada de oxígeno en el agua, una perfecta 
distribución del agua oxigenada a los peces y una regulación 
efectiva para una operación sencilla y confiable. Con el 
equipo SOLVOX®, podemos servir a todo tipo de plantas de 
acuicultura.

El factor más importante para conseguir peces sanos es 
contar con un agua saludable. El control de la concentración
de oxígeno disuelto en el agua es fundamental en este 
sector. Cuanto mayor es la concentración de oxígeno, mayor
es también la saturación del aire y mejores son las 
condiciones de salud y crecimiento de los peces.

·  Una mejora en el indice de conversión de alimento (FCR).
·  Un aumento en las tasas de crecimiento especificas (SGR).

·  Suministro de gas oxígeno para oxigenación de tanques.
·  Suministro de gases de asistencia para transporte de 
   pesca viva.
·  Oxigenación a demanda en jaulas en mar abierto.

Aplicaciones

Pautas sobre los niveles de oxígeno

Saturación 
de oxígeno

85%
75%

40%
60% Mayor efecto sobre el apetito, posible mortalidad

Sin apetito y alta mortalidad

Disminución del apetito
Ningún indicio de efectos negativos

Efecto sobre los salmónidos (salmón, trucha) 
y otras especies (lubina, besugo)

30% Mortalidad masiva
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Soluciones para acuicultura

2. Equipos SOLVOX®

SOLVOX®B:
A diferencia de la tubería de vinilo, la manguera SOLVOX®B 
es altamente resistente a los rayos UV y al ozono, por lo que 
no hay riesgo de exposición a la luz solar.

SOLVOX®CD
Equipo de aluminio de alto rendimiento para la disolución 
de oxígeno. Su alta eficiencia viene dada por las burbujas 
microscópicas que se crean. Por otra parte, el diseño de la 
placa plana asegura unas burbujas uniformes en toda la 
superficie y minimiza la coalescencia de las mismas.

SOLVOX®C: 
Reactor a presión para agua marina y agua dulce, diseñado 
para aumentar la concentración de gases en el agua a un 
nivel bastante alto.



El etileno es una hormona vegetal, responsable de la 
maduración de frutos y vegetales. Linde ha impulsado el 
desarrollo de nuestros clientes con el suministro de mezclas 
de etileno, combinando nuestra experiencia operativa con 
nuestros altos estándares de calidad y seguridad, para 
garantizar una óptima maduración en frutas y vegetales para 
el sector alimenticio.

·  Producto disponible para distribución y venta en 24-48 
   horas.
·  No deja residuos químicos en el alimento, el etileno es 
   una hormona natural.
·  El gas etileno es apto para productos con certificación 
   orgánica.
·  Asesoría técnica para el análisis de su proceso, 
   aplicación, manejo seguro y uso del gas.

Beneficios en el uso de mezclas de etileno

Maduración inducida de frutas y verduras

1.Etileno

Aplicable en:
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·  Congelación rápida.
·  Bajo consumo eléctrico.
·  Mayor rendimiento.
·  Excelente calidad en sabor, color y textura.
·  Poco espacio requerido.

En Linde podemos ayudarte a mantener y conservar la 
frescura con nuestra extensa línea de sistemas de 
congelación y refrigeración criogénica de ultra desempeño.
Nuestros equipos se adaptan a cualquier requerimiento, 
logrando una ventaja competitiva y agregando valor a tus 
productos.

Soluciones para alimentos

1. Sistemas de refrigeración y congelación criogénica

La tecnología de vibración controlable del CRYOLINE®CW 
congela rápidamente el producto, sellando la humedad 
mientras es transportado. Esto conserva el peso y produce 
un alto rendimiento y calidad.

El CRYOLINE®CF es especialmente útil para congelar y enfriar
alimentos preparados, productos de panadería, mariscos, 
productos cárnicos, productos de gran tamaño y productos 
que requieren largos tiempos de conservación. 

El CRYOLINE®CS es ideal para congelar una amplia variedad 
de productos, incluyendo hamburguesas de carne, pescado 
entero o filetes de pescado, pasteles, helados, repostería, 
pizza y platillos preparados. 

·  Funcionan bajo demanda.
·  Incrementan la productividad.
·  Reducen tiempos de enfriamiento.
·  No necesita modificar o reemplazar sus equipos.

NITROBOOST® ST incrementa la capacidad de enfriamiento 
en tus cámaras de refrigeración y equipos de congelación.

Salida de gas de nitrógeno

NITROBOOST™ ST bobinas de intercambio de calor (4 ubicaciones)
NITROBOOST bobinas de intercambio de calor instaladas en exteriorde congelador en espiral.

Salida de gas de nitrógenoEntrada de nitrógeno líquido

Entrada denitrógeno líquido
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A través de nuestra línea de gases Extendapak logramos:
·  Contribuir a la calidad de los alimentos
·  Eliminar el uso de conservadores
·  Reducir la merma de productos
·  Incrementar la productividad

Esto permite optimizar el tiempo de conservación, 
almacenamiento y distribución de alimentos de gran 
volumen, ideales para exportación de productos de alto 
valor.

2. Conservación de alimentos en atmósfera protectora
Linde ofrece soluciones de envasado de alimentos en atmósferas modificada, mediante la eliminación del aire del interior 
del envase sustituyéndolo por un gas o una mezcla de gases diseñada exclusivamente para ofrecer una óptima 
conservación del producto alimenticio e incrementar su vida de anaquel. 

A través de nuestro Programa MAPAX impulsamos proyectos
de productividad con nuestros clientes, brindando asesoría 
y análisis del producto, proceso, gases, equipos y empaques.

Disponible para empaques tradicionales y ahora también en 
formato XXL para la fumigación orgánica de granos y 
exportación de frutos de alto valor en pallets.

3. Sanitización de alimentos con mezclas OXYFUME® 

·  Nueces y almendras
·  Cereales y harinas
·  Chiles secos
·  Granos, semillas y frutos secos
·  Polvos
·  Especias

Aplicable en:

Las mezclas OXYFUME® para sanitización de alimentos ayudan 
a reducir y eliminar la carga microbiana. El uso de óxido de 
etileno es considerado el método de desinfección más viable, 
debido a su efectividad a bajas temperaturas y su capacidad 
de penetración con una alta variedad de materiales de 
empaque.

Soluciones para alimentos
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Soluciones para alimentos

4. REDFISH® para coloración de pescados 

5. Sistema N₂O VIPR para crema batida

Las mezclas de monóxido de carbono de Linde permiten 
mantener y resaltar la coloración antes de procesamiento 
y congelación. La interacción del gas con la hemoglobina 
residual genera una reacción química irreversible que forma 
un color rojo cereza, que se fija al tejido para brindar una 
apariencia de corte fresco y radiante . Además, evita el 
oscurecimiento típico del músculo.

Sistema N₂O VIPR para el suministro de óxido nitroso está 
diseñado para trabajar con sifones con crema batida. Ideal 
para mejorar la calidad final del producto y reducir la gestión 
de residuos. El sistema recargable elimina el uso de cápsulas 
convencionales y su inventario.
 Ventajas del sistema N₂0 VIPR 
·  Producto grado alimenticio.
·  Sistema recargable.
·  Fácil de usar, con válvula on/off para control y suministro  
   de gas.
·  Dosificación constante de óxido nitroso que genera una 
   óptima textura.
·  Compatible con los dispensadores de crema estándar.
·  No genera ninguna disposición de residuos.
·  Ayuda a reducir las emisiones de óxido nitroso a la 
   atmósfera.
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El bióxido de carbono es un ingrediente esencial 
en las bebidas carbonatadas, es el responsable de su 
característico sabor y de su apariencia burbujeante.

Desarrollamos sistemas y métodos de suministro desde 
gases envasados en cilindros POSTMIX los cuales facilitan 
el manejo por su tamaño en restaurantes, bares y 
cafeterías, hasta tanques de suministro Bulk y Microbulk 
maximizando la eficiencia y productividad ininterrumpida 
en el sitio de carbonatación desde la pequeña industria 
hasta las compañías de alto volumen.  

1. Carbonatación

En la industria vinícola los gases como nitrógeno, bióxido 
de carbono y argón, forman parte imprescindible de la 
tecnología moderna de conservación y envasado.

Soluciones para bebidas carbonatadas y no carbonatadas
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2. Inertización y presurización
El nitrógeno ha sido históricamente el gas de inertización 
y presurización por excelencia.

Este proceso de inertización y presurización, utiliza nitrógeno, 
que actúa como una barrera protectora contra la oxidación, la
humedad y agentes contaminantes dañinos, lo que prolonga 
la vida útil de las bebidas y garantiza que los productos 
cumplan con rigurosas normativas. Durante este proceso, el 
aire es desplazado y el nitrógeno ocupará su lugar haciendo 
además una función adicional a la conservación, la cual es 
ejercer una presión positiva otorgando resistencia a la 
botellas plásticas para disminuir el calibre del envase.
 



Soluciones para bebidas carbonatadas y no carbonatadas
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·  Cafe Cold Brew
·  Tes e infusiones
·  Malteadas
·  Cocteles
·  Vino tinto

Aplicable en:

EXTBEER®:  mezcla ideal para todo estilo de cerveza
artesanal, claras, ámbar, IPA, ales, porter, vienna, etc.

EXTBEER SPECIAL®: mezcla para uso exclusivo de
cervezas tipo stouts.

Gracias a las propiedades del nitrógeno se a provocado su 
implentación en las bebidas de barra, para una presurización 
de barril, empuje y nitrogenación del liquido. El N₂ añade 
cuerpo, evita la oxidación, propociona una burbuja más fina 
sin modificar los sabores originales de una bebida no 
carbonatada, fresca y sin conservadores.

Las mezclas EXTBEER® son la composición perfecta de 
nitrógeno y bióxido de carbono para empuje y presurización 
de barriles de cerveza artesanal. Además de dar una burbuja 
perfecta, ayudan a incrementar la velocidad de servicio en 
barra sin sobre carbonatar o sobre espumar el producto, 
reduciendo las mermas hasta en un 10%.

3. Empuje de bebidas en barril



Sistemas de congelamiento con Hielo Seco.

Presentaciones de Hielo Seco ULTRAICE®

CO₂ | T-78.5º C | Sublimación (de sólido a gas)
(No es tóxico | No es corrosivo | No es inflamable)

Empaque 
del pez 

Dosificación
de hielo seco 

Almacenaje 
frio 

Transportación 
aérea 

Transporte 
terrestre 

Recepción
Re-hielo 

Promoción 
con cliente 

Distribución

Tiempo 0

Día 1 Día 2 Día 4

5 8 24 72 80 ?

Sublimación del 
Hielo Seco Peso “Cero”, todo el Hielo seco se ha sublimado

0 % 80 % 100 %
Temperatura
en pez 4 a 6ºC % 0ºC -1ºC til - 1,5ºC -1ºC til - 1,5ºC -0,5ºC

14

Hielo Seco

1. ULTRAICE®
A través de nuestro hielo seco ULTRAICE®, ofrecemos 
soluciones integrales para la conservacion y preservacion 
de alimentos congelados durante su traslado, manteniendo 
la cadena en frío hasta los puntos de venta.

Servicio de transporte de alimentos refrigerados o congelados 
(catering, alimentos perecederos). Sector pesquero, industria
alimenticia, productores, transportadores y comercializadores
de carnes; sector lácteo, industria heladera, eventos masivos
y festivales, industria y práctica deportiva, actividades 
recreativas, camping, pesca o cacería, etc.  

Industrias en las que aplica:

Hielo seco en bloque Hielo seco nugget Hielo seco en rice Hielo seco en slice



2. Aplicaciones
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Hielo Seco

Beneficios

Actividades recreativas
Opción ideal para conservar en buen estado tus alimentos, 
bebidas o snacks mientras te ejercitas por largos periodos 
de tiempo o cuando te vas de pesca o cacería, actividades 
recreativas o camping.

·  Mantiene fríos tus snacks y bebidas sin importar el 
   tiempo que entrenes o el deporte que realices. 
·  Permite conservar alimentos congelados durante las 
   jornadas de prácticas deportivas.
·  Conserva la frescura de tus alimentos y bebidas mientras 
   estás de camping con tu familia o amigos.
·  Ideal para el traslado de la pesca del día sin generar 
   residuos. 

Beneficios

Alimentos y bebidas
Gracias a su versatilidad y propiedades criogénicas es 
ideal para el traslado de pescados, mariscos y alimentos  
congelados y perecederos, manteniendo la cadena en frío.
 

·  Conserva durante más tiempo los alimentos y bebidas, 
   manteniendo intactas sus características. 
·  Mantiene la temperatura apropiada para el manejo y 
   envío de alimentos congelados.
·  Permite conservar pescados y mariscos durante su 
   traslado hasta llegar a mercados y centros comerciales.
·  Conserva la frescura, color y sabor de carnes, frutas y 
   verduras, evitando su deterioro. 
·  Tres veces más poder frigorífico que el hielo de agua.
·  Inertización y conservación de uvas, conserva la calidad 
   de el fruto, evita su deterioro bacteriológico y los efectos 
   dañinos de las altas temperaturas. Aliado esencial de las 
   bodegas vinícolas en el proceso de vendimia.



USOS COMUNES
CÓDIGO

Producto / Dispositivo

Mandil de rayón aluminizado especial para ambientes 
industriales con altas temperaturas.MXCARMAN-ALU

USOS COMUNES
CÓDIGO Mandil de rayón aluminizado especial para ambientes 

industriales con altas temperaturas.MXCARMAN-ALU

Accesorios

Mandil aluminizado

Colchoneta térmica color plata

Hielera blanca térmica USOS COMUNES
CÓDIGO Hielera térmica perfecta para el traslado y conservación

de hielo seco en largas distancias. MXCARHIEL-000098

USOS COMUNES
CÓDIGO Bolsa reciclable y reutilizable para traslado de hielo 

seco y/o alimentos.MXHCBAG-110 - MXHCBAG-111 

Bolsa térmica presentación 5 y 10 kg

USOS COMUNESCÓDIGO

Guante de rayón aluminizado diseñado para
ambientes industriales con altas temperaturas.

MXCARGUA-ALU-14  
MXCARGUA-ALU-18

Guante aluminizado presentación de 14’’ y 18’’
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Tecnologías para tratamientos de aguas
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1. Bióxido de carbono
Aplicaciones por industria

Agua potable
Usando CO₂ es posible reducir el pH de las fuentes de agua 
cáustica, lo que minimiza la dosis de alumbre. Esto da como 
resultado un costo operativo reducido, en muchos casos, así 
como una concentración reducida de aluminio en el producto. 

Desalinización
Usando CO₂ combinado con cal/calcita, restaura la 
alcalinidad, mejorando la calidad del agua para cumplir 
con los estándares de agua potable.  

Aguas residuales
El CO₂ reemplaza los ácidos minerales para mayor seguridad y 
un mejor control del pH. CO₂ su uso evita valores de pH muy 
bajos, que impactan negativamente en el proceso de 
tratamiento biológico y puede convertir el sulfuro a su forma 
volátil, como H,S, que es potencialmente peligroso.
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Certificación FSSC 22OOO e ISO 22000

Certificaciones Linde

Ofrecemos soluciones prácticas, innovadoras, personalizadas y duraderas, con un enfoque en la calidad, 
seguridad, inocuidad y preservación de sus alimentos y  bebidas. Nuestras soluciones mejoran sus 
productos, sus procesos y su rentabilidad.

Linde cuenta con certificaciones de su Sistema de Gestión de Inocuidad en FSSC22000 e ISO 22000 
para la manufactura de productos grado alimenticio y bebidas, como: Bióxido de Carbono, Nitrógeno 
y Óxido Nitroso; las certificaciones son sinónimo de garantía y confianza para nuestros clientes.”

Todos nuestros productos tienen asignado un número de lote único, el cual permite realizar la trazabilidad del producto 
en todas las etapas de fabricación y distribución. Este número de lote se encuentra documentado en el certificado de 
análisis que se emite a los clientes y adicionalmente en los cilindros se encuentra en el sticker de lote.

Recomendaciones de seguridad, calidad e inocuidad para el uso del producto en cilindros:

Recomendaciones de seguridad, calidad e inocuidad para el uso del producto en pipas:

·  Deja el cilindro con presión residual.
·  Almacena los cilindros en espacios limpios, alejados de sustancias químicas, grasas y/o aceites.
·  No utilices el producto si no cuenta con el sello termoencogible en la válvula y etiqueta del producto.
·  Realiza las maniobras de almacenamiento, conexión y desconexión de cilindros con guantes exclusivos para esta 
   actividad.
·  Conecta el cilindro inmediatamente después de retirar el sello.
·  Cuida la integridad del cilindro, no retires la válvula del cilindro y/o capuchón, evita golpear, exponer al fuego 
   o dañar las marcas del cilindro. No realices reemplazo de componentes, reparaciones o modificaciones.
·  Si el cilindro es propiedad de Linde, no estás autorizado a rellenarlo. 

·  El número de lote del producto se indica en el certificado de calidad entregado con el producto.
·  Cualquier eventualidad, fuga, descontrol o inconformidad con las instalaciones para el suministro de CO₂ o N₂ 
   deben ser reportadas a Linde a través de nuestro Centro de Soluciones Linde (CSC)*. No se deben realizar reparaciones 
   o adecuaciones por parte del cliente.
·  Los cambios de filtros (cuando así esté equipada la instalación), mantenimiento preventivo y/o reemplazos de equipos 
   está programada y bajo control de Linde.
·  Mantener el buen estado de las líneas de suministro de producto al proceso, y protegidas con dispositivos de relevo 
   de presión.

*Llama al 555 (546 3369)




